Speisekarte KW 19

o LinNnaric
fiir die Woche vom 09.05. - 13.05.2022 Y‘.F‘oroﬁ
Heinrich Pattberg Realschule
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
09. Mai 10. Mai 11. Mai 12. Mai 13. Mai
tarische Brat t mit T Itasch it Frischkd
.. vegetarische Bratwurst mi Spaghetti mit Kdsesauce und Kar Offe aschen mit Frischkdse Gebackener Fetakdse auf Gnocchi . .
Menii 1 Sauce, Salzkartoffeln und gefiillt, Bechamelsause und - Kein Menii
. i Salat ) N - Gemiisepfanne
Mahrengemiise Ratatouillegemiise
a,(Weizen),b,d h a,(Weizen),b,d h a,(Weizen),b,d a,(Weizen) b h,
('X/f;;?‘ \!;
L—y"ﬁ Hdhnchen - Medallion Hawai ’ “ )
e . . Putenbrustbraten mit Sauce, . . . )
mit Kdse iiberbacken, Cevapcici mit Paprikasauce, salzkartoffeln und Paniertes Fischfilet mit
alzkartoffel
Menii 2 Kartoffelkroketten und Djuwetschreis und Eisbergsalat z u Salzkartoffeln und Gurkensalat
. Blumenkohlgemiise
Erbsengemiise
a,(Weizen),b,d h a,(Weizen),b,h a,(Weizen),b,d,h a,(Weizen),b.e h,
“&%e~1 Fisch

Kennzeichnung Zusatzstoffe
und Allergene

Da wir eine groBe Zahl an Lebensmitteln
in unserem Betrieb verarbeiten, kdnnen
wir trotz sorgféltigem Umgang mit den
Lebensmitteln nicht garantieren, dass
keine Spuren von Allergenen in unseren
Speisen enthalten sind.
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mit Farbstoff

mit Konservierungsmittel
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstarker
geschwefelt

geschwarzt

gewachst

mit Phosphat

mit SURungsmittel
enthélt eine
Phenylalaninquelle

a,enthalt glutenhaltiges Getreide |, enthalt Schwefeldioxid/Sulfite

b,enthalt Sellerie

c enthalt Krebstiere
d,enthalt Eier
e,enthalt Fisch
f,enthalt Erdniisse

g, enthalt Sojabohnen
h, enthalt Milch ( inkl. Laktose )

m, enthalt Lupinen
n, enthalt Weichtiere

i, enthalt Schalenfriichte ( Nlsse )

i, enthalt Senf
k, enthalt Sesamsamen

(¥
=7 Gefliigel

‘ Vegetarisch
’H\ Rindfleisch




